


Aプラン（6,000円） Bプラン（7,000円） Cプラン（8,500円）
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※季節により内容に若干の変更が生じる場合がございます。

【前菜 五種盛り】
烏賊黄金焼き 桜味噌田楽 合鴨ロース
牛巻き牛蒡 和え物

【お造り】
鯛造り 海老 妻一式

【焼き物】
鰆菜種焼き 甘味 はじかみ

【煮 物】
南瓜饅頭 蕗 糸雲丹

【揚げ物】
海老 蓮根挟み揚げ 筍 青味

【酢の物】
若草巻き 海月 蛇腹胡瓜
赤とさか海苔

【食 事】
江戸前握り寿司

【お 椀】

【デザート】
抹茶水羊羹 オレンジ いちご

【珈琲】
【全１０品】

【期間】 2025年3月1日～2025年5月31日

海老・小柱・野菜のサルピコンゼリー
キャロットラペ・パプリカソース

筍と彩り野菜入りフラン コンソメスープ

白身魚のワイン蒸し フローレンス風
トマトクーリーソース

牛肉のウエリントン風パイ包み焼き
マデラソース

海老ピラフ

フルーツコンポート アイスクリーム添え

コーヒー
【全７品】

【洋中ミックス】

海老・小柱・野菜のサルピコンゼリー
キャロットラペ・パプリカソース

蒸し点心2種盛り

干し豆腐と冬筍のスープ

白身魚のワイン蒸し
フローレンス風 トマトクーリーソース

三元豚のロースト・マデラソース
ローズマリーポテト添え

春野菜と桜海老の炒飯

フルーツコンポート アイスクリーム添え

コーヒー
【全8品】

サーモン・スズキ・海老のサルピコンゼリー
ピクルス添え・パールバルサミコ ロゼと共に

干しエビのフラン 菜の花の香り

メバルの香草パン粉焼き サフランソース

お口直しのシャーベット

牛肉のステーキ シャリアピンソース

ドライカレー

苺のヨーグルトのガトー 木苺ソース・フルーツ添え

コーヒー
【全8品】

【和洋中ミックス】

サーモン・スズキ・海老のサルピコンゼリー
ピクルス添え・パールバルサミコ ロゼと共に

揚げ焼き点心

海老のオーロラソース和え

豚肩肉のクリームチーズ焼き トマトソース

旬野菜の天麩羅
（海老・蓮根はさみ揚げ・筍・青味）

江戸前握り寿司

苺とヨーグルトのガトー・木苺ソース・フルーツ添え

コーヒー
【全8品】

海老と彩り野菜のサルピコンゼリー
合鴨パストラミ添え 野菜のピクルス
マスタードソース

帆立貝としめじのブルゴーニュ風

金目鯛のポワレ マッシュポテトとブロッコリー添え
ボンゴレソース

お口直しのシャーベット

国産牛フィレ肉のロースト エシャロットソース

茄子のラザニア

苺とハチミツのムース
フランボワーズソース・フルーツ添え

コーヒー 【全8品】

【和洋中ミックス】

海老と彩り野菜のサルピコンゼリー
合鴨パストラミ添え 野菜のピクルス
マスタードソース

お造り二種盛り

大海老と白身魚の干し貝柱ソース

牛肉のステーキ マデラソース

旬野菜の天麩羅
(海老・蓮根のはさみ揚げ・筍・青味)

江戸前握り寿司

苺とハチミツのムース
フランボワーズソース・フルーツ添え

コーヒー
【全8品】

【前菜 四種盛り】
烏賊黄金焼き 桜味噌田楽
合鴨ロース 和え物

【お造り】
鯛造り 海老 妻一式

【焼き物】
鰆菜種焼き 甘味 はじかみ

【煮 物】
南瓜饅頭 蕗 糸雲丹

【揚げ物】
海老 蓮根挟み揚げ 筍 青味

【食 事】
季節のご飯 香の物

【お 椀】

【デザート】
抹茶水羊羹 オレンジ

【珈琲】
【全９品】

【2,100円プラン】
◇ビール ◇ソフトドリンク
◇ウイスキー・焼酎・ワイン・日本酒より1種

【2,500円プラン】
◇ビール ◇ソフトドリンク ◇ウイスキー
◇焼酎 ◇ワイン ◇日本酒
◇カクテル（カシス・メロン・ジン）

ノンアルコール【1,600円プラン】
♢ノンアルコールビール
♢ノンアルコールカクテル
（カシス・グリーンタワー・シャーリーテンプル）
♢ソフトドリンク

《ドリンクメニュー》


